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鶏モモ肉のソテー バルサミコソース

生ハムとチーズとアボカドのサラダ

Maine menu

Side menu
手作りお料理キットの鶏モモ肉には、スペ
インのワイナリーで作られた赤バルサミコ
酢と、赤ワインジャムを使ったソース。サラ
ダには白バルサミコ酢とエクストラバージ
ンオリーブオイルでドレッシングを作りまし
た。レシピ付きなのでお好きな分量であな
た好みの味のソースやドレッシングを作っ
てみてはいかがですか？この機会にぜひお
試しください。店頭にて販売しております。

•赤ワインジャム
•エクストラバージン
　オリーブオイル（トルコ）
•バルサミコ酢（赤）
•バルサミコ酢（白）

デリアテールが自信をもってお薦めする
輸入食品を使用し、
ソースやドレッシングを作りました。

Merry
        Christmas

手作りお料理キット
おうちdeディナー
o u c h i  d e  d i n n e r

いつものディナーをちょっと贅沢に♪
「代わり映えのしない食事ではちょっとさみしい…」
「時間もないし、手間も掛けられない…」
そんなとき、デリアテールの”おうちdeディナー”で
手早くお料理しませんか？
フライパンでお肉を焼いて盛り付けるだけ。
2品2人前を20分程度でご用意できる
お料理キットです。

2,500円本体
価格 〈税込〉2,700円〈セット内容〉

12月1日月～18日木まで予約締切 12月23日●デリアテール店頭にてお渡し日 火・祝
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ソース・ドレッシングの
レシピ付き
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